Kishe Gt

wir freuen uns sehr iber Shren OSesuch

Kine qute off golobte Kiiche fand der Gt
seit CGenerationen auf dem Klischenbery vor.

ies gult schon seit 1900 im Kogrerhaus Klischenbery, dies gilt
auch im heutigen (Restaurant des Rarkhotel Klischenbery

S diesem Odinne tiberarbeiten unsere Kéche diberlicferte
(Reagpte und fiigen cigene neue hinau. Mt handwerklicher
Qﬁa@%&‘ und ausgesuchten oSfrischprodufklen, liberwicgend aus
unserer (Region, bereiten wir diese Qdpeisen, mit wenigen
Ausnatmen, erst nach Shrer Bastellung au.

Brobisren Qbie unsere Art au Kochen und
nehmen Odie sich dis dafiir notwendige Sait

Unsere (Restaurantfachleute kimmern sich mit ~sfreundlichkeit
und Qdorgfalt um Shre O linsche, und halten Snformationen
au Gusatastoffen und Allergenen fiir Odie bereit

CGuten Appetit und zum O ohll

Bgatrice & Emst Gotzian
und alle Klischenbergianer



(Unser CMenivorschlag
Kiirbis- SBirmensuppe

mit Sngwerralm
und OXelnocke

* X %

ICitmohenbrust in Kaise Lihille gobraten
an Eucchini-OBandnudeln
und ‘Comatensalat

* X X

(Unsere (Rots (Grniitze

mit SBourbon- N anillesauce
und QPesambrokant

3800 €
Lbnsere CW einempfehlung sum CAeni
202]er Gelber Muskataller, “Deutscher Quaititswein, feinherh
CWbingut Lergenmiiller 0751 A 2200 €

i besondere mpfehlung
unserer Kiichen-Crew

ICiulbe Mecklenburgor Ente
mil Apﬁ/ﬂ SSackpflaumen und (Rasinen gofilll
an Rreiselbeer-(Rotkohl
und Kartoffelnocken 2050€



Norweg die SCupps aum SSerfen,

diz nennt man kura...
Porspoison

CBlack Ciger CGarnelen
mit Gitronen-"Chymian aromatisiort

Sruchtigem (Radicchiosfeldsalat
und Gocklailsauce

(Unsere ~Stalafel

an ApfelLinsensalat
und QSanddorn-Qdenf

s sind nooh %”Wm Az,

Ist das nicht wunderbar!

ICitner - CBouillon

mit CGemuiserauton
und Krzuter- Gelestine

Kirbis - SBirmensuppe
mit Sngwerraim
und OXelsnocke

1280 €

1250€

820¢€

290 €



Klassisch
Craditionelle ~Oeriohte

Lin Ui zerschlagen ist nicht nell,
& sei es wird ein Omelelte.

Qbdlar - Variation
in OBrombeerdressing
mit SButter-Groutons

- als Vorspeisensalat 950¢€

- ats grofer Odalat J200 €

Omeletts mit sweierla " Tilaen in (Radm
an CMaronen-Kartoffelgratin
und marinierton ~Sfeldsala 2]50¢€

Unser feines Qdauerfleisch
avf Krduterschmand
mit Bratkartoffeln und Odalatbouguet J780 €

ICitmohenbrust in Kise L ikiille gebraton
an Gucchin-OBandnudeln
und Comalensalat 2650€

Qbohreine - Knusperschnitael

an @6@/119‘-@%%/’6]7, Qbtangensellerie, gelben (Riiben
und Swichelbratkartoffeln 20850€



Auch ohne Getier ain @‘(?mhgﬁmw, Aie ...

Empfohlung fir Pagatarior

weck! die &ust:

Knusprige SBlumentohl! - CMandelecke

an glasiertem pitakohl mit Aoasheeren
Charonen-Kartoffelgratin
und Qdanddorn-Karotten- Odenf 2280€

Beweierlel gebratene ' Tfannenpilas
mit ~Sfeldsalat und Odtrauchiomaton
an Kartoffel Karottenrsti 2200€

oSk

.. aus den Odeen, der ist sauschon.

eon Qdiz n bestelln. dann werd n Qie’s seh n

&avhsfilet mit kandierter Esitrone
glasiertem Odtangonsellorie;, (Ratm-SSandnudeln
und Qdandidorn-Karotten- Odenf 2850 €

Qbablingsfitet , Qbous Fide” gegart

mit fruchtiy marinierten (Rapiinzchen
an Qdpitakohl und Maronen Kartoffelpratin - 2980 €

S Bschpariation aus CMecklenburger Obeen
Qbto1, Qdaibling, Sander und ¥ elsnocke

an glasierter (Rote Sele
und gebratenen Kartoffellater 3280 €



CSfleisch
Jreut die et !

QOchaut, was wir fiir uch kochen heut ;

Qbotreingfiet in SBacon und ‘Chymian

an (Rehm-Champignons
und CMearonen-Kartoffelgratin

Lammriicken , Gremolata”

it " Rorhweinsauce
an glasierter (Role SS¢le
und gebratenen Kartoffelialorn

Rumpstaak von dor FColsteiner fvirse

mitt OBdalsamico-(Rasmarinbutler

gebratenem "RaprikaGucchinigemiise
und ‘Clymian-Efenkartofféln

Unsere Sftletvariation
stilet von Rind, Ochwein und Kalbsriicken
mit Rilaragout
und Swichelbratkartoffeln

SCirsohriicken aus dem (Rohr
mit O ullusskrume und CMadeira
an glasiertem ODpitakohl
und Kartoffelialer

28550¢€

2950¢€

3080 ¢€

3230 €

3790 €



L mpfchlung
unserer Kalimamsell

..da bremnt die OBchnute nicht so schnell

SICausgebeizter Limetton - Lavhs
an Kartoffe-CMohren-(Rdsti
Sruchtigem (Radicchiosfeldsalat
und QSanddorn-Qdenf 2050¢€

UWnsere OBrotacit
QBctrinker, Obalami kalter SBraten, Gumembert
&aohs und Apfel My,
mit SButter und SBrolauswiahl 2200€

Qb - Variation

m @mmbﬂﬁm/myﬂhg
mit OButter-Groutons

und "Rerlhubnbrust, frisch aus dem (Rohr 7980 €
Qbctnwarabror, Aufichnitt und Odalat - fehlt mur ein SSier: , (W ir dat nich wat?”
Qyfligas Pollkornbrot
garmiert mit frischem Oalat, ‘Comate und Gurke.
mit Matjesfiler und Odchmand JOS0 €
mit ODchweineriickenbraten, CMeerrettich
und CGewiiragurke J1.80 €
mit Kise und Kochschinken J1.80 €
mil hausgebeistom &achs ]300 €

mit Odchinken und awei Qdpicgeleiern ]SS0 €



s Qbiifes isst fast jedermeany,

auch der; der ofl schon nicht mehr kann.

CSruchtiy sies Sfinale

rfrischend wirkt sic spitze...

Unsere (Rote ~Gritae

it SBourbon-C millesauce
wund QOPeasambrokant 600 €

CLbnd wer es noch nicht W@§ jetat kommt s ...
Kirhis - Qbatme - Eis
m @'@ppﬁﬂbﬁgﬁﬂ
mit beschwipstor Gampan-Cime 850€

KNun soll 's was Aﬂl’ﬁg‘ﬁﬂﬁf@f sein, de Jalll uns auch gleich ebwas cin.

CGeeister Kspresso
Kaffeo- Qe FCulbgefrorenes
mit SBileys-Nole
und Qdpritagebick 820 €

CWas jotat kommt naschen gern die Allen.

Karamellisiorte Apfelspaiien
in (Rahm
und Nanillecis in der Chlandelhippe 880 €

Sum Qdchluss geben wir noch cinmal (Gias...

Qﬁlﬁfdf’ Olafﬁlﬁr k[ e wir das.
Rote Griitze,
Kiirbis-Qbatne- L is
und besclwipste Guamparn-CSime 980 €

eswetern enmpfethlen wir auch unsere iskarte!



